andleaws.

Yo Yo Fo Fe
Café e« Restaurant ¢ Hotel

SCHONE MOME
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Dieses weit Uber 400 Jahre alte Haus war ursprunglich einer der ersten Bauernhéfe in Wolfratshausen und wandelte sich im Laufe der Zeit von einer Schreinerei mit
Mébelgeschéft zu einem Tante-Emma-Laden hin zum heutigen beliebten Treffpunkt aller Generationen.

Im Mai 1999 habe ich hier das Landhaus Café mit nur wenigen Sitzplatzen eréffnet und mir damit einen Traum erfilllt. Was damals als kleines Café begann, ist stets
gewachsen und wird auch heute noch von mir und meinem gesamten Team liebevoll mit dem Ziel gefuhrt, Ihnen einen schénen Aufenthalt zu bereiten und Sie
kulinarisch zu verwéhnen.

Im Jahr 2007 habe ich das Landhaus Café Restaurant um ein kleines Boutique Hotel erweitert. Individuell und liebevoll gestaltete, moderne Hotelzimmer bieten einen
zentralen Ausgangspunkt sowie einen gemiitlichen Rickzugs- und Aufenthaltsort in familiarer und mediterraner Atmosphare. Seit 2023 sind wir ein zertifiziertes 4 Sterne
Superior Boutique Hotel mit 25 Zimmern. Zwei separate Veranstaltungs- und Tagungsrdaume mit Zugang zum gemutlichen Innenhof bieten den idealen Rahmen fir
Feierlichkeiten und Seminare.

Wir legen unser Augenmerk auf Qualitat und Vielfalt. So werden unsere Gerichte Uberwiegend "a la minute" unter Verwendung von frischen Zutaten flr Sie zubereitet.
Samtliche Kuchen und Torten werden bei uns frisch gebacken und dabei wird auf den Einsatz von klnstlichen Aromastoffen verzichtet. Auch fiir Ihren Kaffee haben wir
die Verantwortung fur Qualitdt und Frische Gbernommen und résten unsere Espresso- und Kaffeebohnen in schonendem Trommelrstverfahren daher selbst.
Unsere Kaffeebohnen sind handgepfliickte Bio-Arabica-Bohnen aus dem Hochland von Peru. Wir unterstitzen dort eine Kommune von Kaffeebauern im Direkten
Handel zu fairen Preisen. So werden wir unserer sozialen Verantwortung gerecht, den Kaffeebauern dort eine gute Zukunft zu erméglichen. Wir unterstiitzen damit
indirekt Projekte fur Bildung, Umweltschutz und Gesundheit.

Getreu unserem Motto: "Schéne Momente miteinander teilen", hoffe ich, dass Sie sich bei uns wohl fihlen und lhnen unser abwechslungsreiches Angebot an
hausgemachten Speisen und Getréanken gefallt.
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Lilstickon in Landlues

Téte-a-téte fiir Zwei (in der Etagére serviert) fuir zwei Personen 36,00 (nicht zu Brunch-Zeiten)
Zwei Glaser Valdo-Prosecco oder frisch gepresster Orangensaft (0,11), Melone mit Serranoschinken, Salami,
Mozzarella und Cocktailtomaten mit Basilikumpesto, hausgemachter Krauterquark, frisches Obst, cremiger
Naturjoghurt, Lachs mit Sahnemeerrettich an Reiberdatschi, kleine Kaseauswahl, halbe Avocado, zwei
gekochte Bio-Eier, Honig mit WalnUssen, Butter, hausgemachter Fruchtaufstrich, groRer gemischter Brotkorb

Veganes Friihstick 14,90

Pumpernickel, halbe Avocado, hausgemachtes Hummus, Antipasti Gemuise, Musli
mit Mandelmilch, Obstsalat, Margarine

Roggen-Vollkornbrot 10,90
mit frischer Avocado, Ziegenfrischkase, Granatapfelkernen und Kresse

Finca 15,90

Aprikosen, Pflaumen und Datteln im Speckmantel, Rihrei mit Schafskase, Paprika und Pinienkernen, Oliven,
Serranoschinken, Ziegenfrischkase, halbe Avocado mit Zitrone, Walnuss-Honig und ofenfrisches Baguette
American Style 15,50

Bratwuirstchen, Bratkartoffeln, in Butter gebratener Toast, Spiegelei, gebratene Speckscheiben

- dazu eine Portion Baked Beans 2,00

Landhaus 14,90

Ein bunter Teller mit gekochtem Hinterschinken', italienischer Salami, Rahmbrie, Emmentaler? ein Bio-
Landei, bunter Brotkorb, hausgemachter Fruchtaufstrich, dazu ein kleiner Obstsalat und (0,11) frisch
gepresster Orangensaft

Acai-Bowl 14,90
mit Acai, Mandelmilch, Knuspermusli, Kokosflocken, frischem Obst, Chiasamen, Mandeln

Porridge 12,90
warmer Haferbrei mit Hafermilch, Nissen, Banane und frischen Friichten garniert

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft
uber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.



Toskana 12,90
Zwei Bio-Ruhreier mit frischem Basilikum, Kase? und Cocktailtomaten, dazu ofenfrisches
Ciabattabrot mit Serranoschinken® 2 und gehobeltem Parmesan auf Rucolasalat

Schwedenhappen 12,50
Zwei Spiegeleier mit Raucherlachs, Butter, frischem Dill und ofenfrischem Baguette

Original bayerisches WeiBwurstfriihstick 9,50
Ein Paar goldpramierte WeilRwurste mit original Hausmacher-Senf, dazu eine Brezn mit Butter

Franzésisches 14,90
Ein Croissant mit Butter, hausgemachtem Fruchtaufstrich, Nutella und Honig,
kleine Késeauswahl? und ofenfrischem Baguette

ltalienisches Landhaus 14,90
Mailander Salami, Serranoschinken, Mozzarella mit Tomaten und Basilikumpesto,
Taleggio Kése und dazu frisch gebackenes Baguette

Bauernomelette 10,90 "
mit Kartoffel, Paprika, Speck, Zwiebel, Mais

Omi's Pfannkuchen 7,90
mit hausgemachtem Fruchtaufstrich oder Ahornsirup

Jeden Sonntag groBes Brunch-Buffet: 10:00-14:00 Uhr fur € 29,-/Person. Kinder je nach Alter.
Hier ein kleiner Auszug aus unserem immer wieder wechselnden, umfangreichen Brunch Angebot:

bunte Auswahl an Semmeln, Brez'n, Croissant, hausgemachte Marmeladen, Obstsalat, Natur-Joghurt, Cornflakes, Musli, Melone mit Parmaschinken,
groBe Auswahl an diversen Wurst- und Kasespezialitaten, verschiedene kalte Platten, Tomate-Mozzarella, Raucherlachs, Honigfeigen auf Rucola mit
Ziegenkase, Gemusequiche, Crépe Nutella & Banane, Crépe geflllt mit Raucherlachs, Meerrettich-Frischkdse und Rucola, Lachscreme,
Avocadocreme und hausgemachter Hummus, gefiillte Eier, Bio-Ruhreier, griechischer Bauernsalat, Thailandischer Mango-Avocado-Salat, Rucola-
Cocktailtomaten, Rote Beete Salat, Caesar Salat, Maiskuchlein mit zweierlei Dip, Serrano Schinken auf Rucola Salat gebettet, hausgemachte
gemischte Antipasti, goldpramierte WeilBwurst, Schweinebraten mit zweierlei Knddeln sowie zusatzlich ein weiteres, wochentlich wechselndes
Hauptgericht (ab 11 Uhr), Dessertbuffet mit hausgemachtem Kaiserschmarrn, Mousse au Chocolat, Bayrisch Creme und vieles mehr...
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Reiberdatschi mit Raucherlachs mit Meerrettich-Dip 13,90

2 hausgemachte Frihlingsrollen 10,90
gefullt mit Gemuse,Glasnudeln und BIO-HUhnchen dazu Sweet-Chilli-Dip

Chilli Poppers & Mozzarella Sticks mit Schnittlauch-Sauerrahm-Dip 9,90
Bruschetta 7,90

SuBkartoffelpommes mit Sauerrahm-Dip 8,50

Kartoffelecken mit cremigem Schnittlauch-Sauerrahm-Dip 6,50

Pommes mit Ketchup oder Mayo 5,90

Knoblauchbaguette 4,90

‘e —
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und werden mit ofenfrischem Bauernbaguette serviert

Cremige Kartoffelsuppe 6,90
mit Speck

Feine Tomatencremesuppe 5,90
mit Knoblauchcroltons & Sahneh&ubchen

Asiatische Kokossuppe mit Garneleneinlage 9,90
GrieBnockerlsuppe 5,90

Gemusebrihe mit frischem Schnittlauch
und GrieRnockerln

unser legendéares
Chilli con Carne 11,90
Vorspeisenportion 8,




Zu unseren Salaten servieren wir lhnen ofenfrisches Baguette

5&%@5
kleine Schale gemischter Salat 5,90
Uil

groBer gemischter Salatteller mit marktfrischen Blattsalaten, Cocktailtomaten, Paprika,
Gurken, Mais und Karotten 11,90

@w
Rucola-Salat und Cocktailtomaten mit gratinierten Ziegenkasescheiben auf

gerdstetem Baguette, getrocknete Aprikosen und Pflaumen im Speckmantel,
Walnusse und Ahornsirup-Balsamico-Dressing 16,90

Sirtaks

Griechischer Bauernsalat mit Schafskase, Cocktailtomaten, Gurken, Zwiebeln,
Paprika, Oliven und Oregano 14,90

Runbe

gebratene Putenbruststreifen, geréstete gemischte Kerne auf frischen Marktsalaten 15,90

S

Chili Poppers und Mozzarella Sticks auf einer knackigen Salatmischung, dazu Sauerrahm-Dip 15,90




._-Kréuter oder
Ol-Dressing

Co-Oliven

Lo

bunte Salatvariationen mit Thunfisch und roten Zwiebelringen 15,90

Sttuare Dance

bunte Salatvariationen mit gebratenen Putenbruststreifen, Orangenfilets,
glasierten Apfelspalten mit frisch zubereitetem Limetten-Krauter-Dressing 15,90

Pl

Gebratene GarnelenspieBe mit Avocadofacher auf knackig
frischem Salat der Saison mit Limetten-Krauter-Dressing 18,90

5

Gebackene Champignons auf buntem Salatbett mit Preiselbeer-Dressing 14,90

209

Caesar's Salat mit knackigem Romana-Salat, wirzigem Parmesan-Dijon-Senf-
Dressing garniert mit Cro(tons und Parmesanflocken 12,90

- mit panierter Pute in Streifen 16,90

- mit Putenstreifen natur 15,90

- mit gebratenem GarnelenspieB 16,90
- mit gerdsteten Speckscheiben 14,90




5 M [Watoes

Ofenfrische gebackene Kartoffel mit
Sauerrahmdip und kleiner Salat-Beilage 10,90

.

Wahlweise mit:

- zart gebratenen Streifen vom bayerischen Rind und
Marktgemuse 17,90

- gebratenen Putenbruststreifen 15,90
- Raucherlachs und Meerrettich-doghurt-Dip 14,90

- gebratenen Cocktailtomaten, Frihlingszwiebeln
und Champignons 14,90

- gerGsteten Speckscheiben 13,90

-
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Kirbis-Mango-Curry 14,90
in Kokosmilch mit Duftreis

Tofu-Gulasch 13,90
hausgemachtes, deftiges Kartoffel-Tofu-Gulasch ungarischer Art

Veganes SuBkartoffelcurry 16,90
mit Kichererbsen, mediterranem GemtUse & Duftreis

Vegetarisches Knodelgrostl 12,50
in Krauterbutter gebraten mit Zwiebeln und Ei

Resch gebratene Semmelknoédelscheiben 13,90
getoppt mit feinem Ragout aus Cocktailtomaten, Frihlingszwiebeln,
frisch gehobelten Parmesanflocken und gerosteten Pinienkernen

Hausgemachte Semmelknédelscheiben 12,50
mit Champignon-Sahne-Sauce verfeinert mit griinem Veltliner

Allgauer Kasespatzle 13,90
hausgemachte Spatzle, Emmentaler Kase, Sahne, Rostzwiebeln und
kleiner Salat dazu

Landhaus Bowl 15,90 ‘

schwarzer Reis, Hummus, Kichererbsen, Rote Beete, Linsen, Cocktail-
tomaten, Gurken, Karotten, Urméhren, Avocado, gerdstete Walnusse,
Basilikum-Pesto Vinaigrette mit kaltgepresstem Olivendl

-
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Gebratene Gnocchi 14,90
mit hausgemachtem Antipasti-Gemuse dazu Parmesanflocken

Spaghetti al pesto di rucola 13,90
mit hausgemachtem Rucola-Pesto, gerdsteten Pinienkernen & frisch
geriebenem Parmesan

Gebratene Gnocchi tricolore 14,90
mit Mozzarella, Cocktailtomaten und Rucola, dazu Parmesanflocken

Penne al arrabiata 13,90
mit hausgemachter scharfer
TomatensoBe, Knoblauch .

Spaghetti Bootsmann 15,90

mit saftigen Garnelen, Karottenstiften
& Lauch in leichter WeiBwein-Sahnesauce

. = Vegan

£

7,50
¥

v

Extra
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Asiatische Kokossuppe mit Garneleneinlage 9,90

Thailandische Spezialitat Pad Thai -
gebratene Reisnudeln mit gebratenem Gemiise,
Fruhlingszwiebeln und Erdniissen 13,90

- mit knusprig gebratenen Entenbruststreifen 18,90

- mit gebratenen Garnelen 18,90
- mit gebratenen Putenbruststreifen 15,90

Gebratener Reis mit gebratenem Gemiuse, Ei,
Rést- und Frihlingszwiebeln 13,90

- mit Garnelen 18,90
- mit gebratenen Putenbruststreifen 15,90

Gelbes Garnelen-Curry 19,90
mit frischem Gemduse, gebratenen Garnelen, Kokosmilch

in gelber Curry-Sauce mit Duftreis

Rotes Thai-Curry 19,90
mit frischem Gemuse, Kokosmilch, gebratener Entenbrust
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Rotes Fisch-Curry 19,90

mit Lachs und Garnelen, frischem Gemtuse,
Kokosmilch und Duftreis W 4

Asiatisches Putengeschnetzeltes 18,90
mit Wok-Gemuse, Erdnusssauce und Duftreis
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Krustenschweinebraten 15,90

an dunkler Biersauce, abgerundet mit Merlot
mit Kartoffelknédel und Krautsalat

Tiroler Grostl 15,90

mit Bratkartoffeln, Speckwdurfel, Zwiebeln,
Schweinebratenwiirfel und Spiegelei

Deftiges Knddelgrostl 13,90

hausgemachte Semmelknédelscheiben in Krauterbutter
gebraten mit Speckwdirfel, Zwiebeln und Ei

N

Lachsfilet vom Grill 21,90

mit angebratener Avocadohélfte & gebratenem Gemuse

Zanderfilet in gebackener Mandelkruste 21,90

mit Dill-Senf-Sauce und Duftreis

L ust au, FééG/

Bayerisches Ribeye-Steak von der Jungkuh 2990

(ca. 300 g Rohgewicht) im Eisenpfanderl serviert
wahlweise mit Pommes, Kartoffelecken, Ofenkartoffel,
oder SuRkartoffelpommes & Sauerrahmdip

Zartes bayrisches Rumpsteak von der Jungkuh 2990

(ca. 300 g Rohgewicht) im Eisenpfanderl serviert
wahlweise mit Pommes, Kartoffelecken, Ofenkartoffel,
oder SuRkartoffelpommes & Sauerrahmdip

Saftige Lammfilets im Eisenpfanderl serviert 28,90

mit Krauterbutter, dazu Ofenkartoffel, Sauerrahmdip
und Salatbouquet

Landhaus-Schnitzel von der Putenbrust 16,90

mit Meerrettich-Senf-Panade und Bratkartoffeln oder mit Pommes

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 21,90

mit Preiselbeeren, wahlweise mit Bratkartoffeln,
unserem bayrischen Kartoffelsalat oder mit Pommes

Ziricher Geschnetzeltes 17,90

von der Pute mit Champignon-Sahne-Sauce verfeinert
mit grinem Veltliner und hausgemachten Spatzle

Gyros16,90

kross gebratenes Schweinefleisch mit Duftreis
oder Steakhouse-Pommes, dazu hausgemachter Tzatziki-Dip



Heidelbeerpfannkuchen 8,90
Apfelkiicherl mit Walnusseis und Sahne 8,90

Knusprige Kartoffelpuffer (drei Stiick) mit
feinem Apfelmus und Zimt-Zucker 8,90

Hausgemachter bayerischer Apfelstrudel mit
Bourbon-Vanille Sauce oder Bourbon-Vanille-Eis 7,90

Kuchen je Stiick 4,00

(Eine groRe Auswahl hausgemachter Kuchen finden Sie
in unserer Kuchentheke)

Torten je Stiick 4,40

(Eine groRe Auswahl hausgemachter Torten finden Sie
in unserer Kuchentheke)

Sémtliche Kuchen und Torten werden von uns selbst gebacken.
Auf den Einsatz von kiinstlichen Aromastoffen verzichten wir dabei.
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Crépe mit Nutella, Banane und Vanilleeis 10,90

Crépe mit heiBen Himbeeren, Vanilleeis und Sahne 10,50

Crépe mit Butter, Zimt-Zucker und Grand Marnier, wird flambiert 8,90
Crépe mit hausgemachtem Fruchtaufstrich 6,90

Crépe mit Nutella 6,90

Crépe mit Nutella und Banane 8,90

Crépe mit Apfelmus und Zimt-Zucker 6,90

Crépe mit Apfelmus, Zimt-Zucker und Vanilleeis 8,90

Crépe mit Butter, Zimt-Zucker 5,90

@ Veganer Crépe mit karamelisierter Mango und Kokoscréeme 9,90




Eiss )

@54@

HeiRe Liebe 9,90
Drei Kugeln Bourbon-Vanilleeis mit hei3en
Himbeeren und Sahne

Nussgenuss 9,90
Walnuss-, Bourbon-Vanille- und Haselnusseis mit
Walnusskernen und Sahne

Bananensplit 9,90
Banane, Bourbon-Vanilleeis, Eierlikor, Sahne und
Schokosauce

Fruchteeisbecher 9,90
Drei Kugeln Fruchteis mit frischem Obstsalat
und Sahne

Kinderbecher 3,90
Je eine Kugel Bourbon-Vanille-
& Erdbeereis

Kleines gemischtes Eis 5,90
Drei Kugeln gemischtes Eis
mit einem Klecks Sahne



