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Vor mehr als vier Jahrhunderten entstand an diesem Ort einer der ersten Bauernhdfe Wolfratshausens. Generationen kamen und gingen, das Haus wandelte sich —
von einer Schreinerei Uber ein Mdbelgeschéaft bis hin zum kleinen Tante-Emma-Laden. Und doch blieb eines immer bestehen: das Geflhl, dass dieser Ort Menschen
zusammenfuhrt.

1999 durfte ich mir hier meinen Herzenswunsch erfullen. Aus einer Vision wurde das Landhaus Café — zundchst klein, fast intim, getragen von der Idee, einen Ort zu
schaffen, an dem Genuss und Geborgenheit Hand in Hand gehen. Was damals mit wenigen Sitzplatzen begann, ist zu einem Haus voller Leben geworden. Ein Ort, an
dem mein Team und ich jeden Tag mit Leidenschaft daran arbeiten, besondere Momente zu schaffen — Momente, die bleiben.

2007 offnete unser Boutique Hotel seine Turen. Jedes Zimmer wurde mit Liebe zum Detail gestaltet, inspiriert von mediterraner Leichtigkeit und dem Wunsch, unseren
Gasten einen Ruckzugsort zu schenken, der sich wie ein kleines Zuhause anfuhlt. Seit 2023 tragen wir stolz die Auszeichnung als 4-Sterne-Hotel mit 25 Zimmern. Zwei
elegante Veranstaltungs- und Tagungsraume mit Zugang zum Innenhof bieten Raum fur Feste, Begegnungen und Inspiration.

Unsere Kiche folgt einem einfachen Prinzip: Qualitat ist kein Anspruch, sondern eine Haltung. Wir kochen Uberwiegend a la Minute, verwenden frische Zutaten,
ausschlieBlich Bio Eier und backen alle Kuchen und Torten selbst. Besonders am Herzen liegt uns unser Kaffee: handgepfliickte Bio-Arabica-Bohnen aus dem
Hochland Perus, die wir im schonenden Trommelrostverfahren selbst veredeln. Durch den direkten Handel unterstitzen wir eine Kaffeebauern-Kommune vor Ort — ein
Beitrag zu fairen Lebensbedingungen, Bildung und Umweltschutz.

Unter unserem Motto ,Schéne Momente miteinander teilen” mdchten wir Ihnen mehr bieten als Speisen und Getranke. Wir méchten lhnen ein Geflhl schenken:
das Gefuhl, angekommen zu sein. Umgeben von Warme, Genuss und echter Gastfreundschaft.
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Téte-a-téte flir Zwei (in der Etagere serviert) fiir zwei Personen 36,- (nicht zu Brunch-Zeiten)

zwei Glaser Valdo-Prosecco oder frisch gepresster Orangensaft (0,11), Melone mit Serranoschinken, Salami, Mozzarella und Cocktailtomaten
mit Basilikumpesto, hausgemachter Krauterquark, frisches Obst, cremiger Naturjoghurt, Raducherlachs mit Sahnemeerrettich an Reiberdatschi, kleine
Kéaseauswahl, halbe Avocado, zwei gekochte Bio-Eier, Honig mit Walnlssen, Butter, hausgemachter Fruchtaufstrich, groBer gemischter Brotkorb

Veganes 14,90 @
Pumpernickel, halbe Avocado, hausgemachtes Hummus, Antipasti Gemuse, Musli mit Hafermilch und kleinem Obstsalat

So gsund & lecker: "Kerndl Satt" 15,90
zwei saftige Vollkorn-Brot-Scheiben von der Backerei Krimel & Korn: mit Avocado, Cocktailtomaten & Chili-Flocken getoppt, dazu kleiner Obstsalat
und kleiner Naturjoghurt

Vollkorn-Bagel geréstet 12,90
Dattel-Frischkase, Avocadofacher, frische Kresse (wahlweise mit einem Spiegelei + 2,90)

Finca 15,90
Aprikosen, Pflaumen und Datteln im gebratenen Speckmantel, Rihrei mit Schafskése, Paprika und Pinienkernen,
Oliven, Serranoschinken, Ziegenfrischkédse, halbe Avocado mit Zitrone, Honig und ofenfrisches Baguette

American Style 15,50
Bratwirstchen, Bratkartoffeln, in Butter gebratener Toast, Spiegelei, gebratene Speckscheiben
- dazu eine Portion Baked Beans + 2,-

Landhaus 15,90
ein bunter Teller mit gekochtem Hinterschinken, Mailander Salami, Rahmbrie, Emmentaler, ein Bio-Landei,
bunter Brotkorb, hausgemachter Fruchtaufstrich, dazu ein kleiner Obstsalat und frisch gepresster Orangensaft (0,11)

Toskana 13,90
zwei Bio-Ruhreier mit frischem Basilikum, Kase und Cocktailtomaten, dazu ofenfrisches Ciabattabrot
mit Serranoschinken und gehobeltem Parmesan auf Rucolasalat

Schwedenhappen 13,90
zwei Spiegeleier mit R&ducherlachs, Butter, frischem Dill und ofenfrischem Baguette

Bayrisches 10,90
ein Paar goldpramierte WeiBwdurste mit original Hausmacher-Senf, dazu eine Brezn mit Butter




French Toast 13,90 (// — .

goldbraun gebacken mit warmen Beeren, dazu frisches Obst am SpieB | es
Veganes Porridge 10,90 0 &éfdé

mit Hafermilch, Bananenscheibchen und knackigen Apfelwirfeln

Wir sind
BIO Eier aus der \

@schaﬂ

& \ t 6 .
Franzdsisches 14,90 obstsa‘a 5 ; \
ein Croissant mit Butter, hausgemachtem Fruchtaufstrich, Nutella, \.\ausge“‘:“as\‘\ 6.9 1
Honig, kleine Kaseauswahl und ofenfrischem Baguette Bircher g, Banane

it Joghu™ m Apte
Bauernomelette 10,90 o ger'\ebene .
mit Kartoffel, Paprika, Speck, Zwiebel, Mais Halbe AVOCA o |
Saftiges Gemiiseomelette 10,90
mit Emmentaler Kése Uberbacken

Extras

Omi's Pfannkuchen 7,90 | Hausgemachter
mit hausgemachtem Fruchtaufstrich oder Ahornsirup Fruchtaufstrich 1 -
Jeden Sonntag groBes Brunch-Buffet: 10:00-14:00 Uhr Honig oder Nutella 1 -
fiir € 35,-/Person. Kinder je nach Alter. 2 Baconscheiben 3.-.
Hier ein kleiner Auszug aus unserem immer wieder wechselnden, Portion R4ucherlachs &
umfangreichen Brunch Angebot: Sahnemeerrettich g

bunte Auswahl an Semmeln, Brezn, Croissant, hausgemachte Fruchtaufstriche, ( /
Obstsalat, Naturjoghurt, verschiedene Cerealien, Melone mit Parmaschinken, groBe Kaseauswahl 6,90 %
Auswahl an diversen Wurst- und Késespezialitéten, ' Wurstauswahl 6, 90 Ere::

verschiedene kalte Platten, Tomate-Mozzarella, T --ll
Raucherlachs, Gemusequiche, Crépe Nutella & ;&* iy - = gekOChte

Banane, Crépe geftillt mit Raucherlachs, T L i Intersch;
Meerrettich-Frischkése und Rucola, Lachscreme, | ; = frlSchen Autern + :“nk he 2,50
Avocadocreme und hausgemachter Hummus, o j loms ZWiebeIn ’
geflllte Eier, Bio-Ruhreier, griechischer Bauernsalat, ie,/ - i Kése, Tomate ’ ’.Daprika, SChinke
Thailandischer Mango-Avocado-Salat, Rucola- ~Sp eck 43 n, Kré’iuter +3,90 n,
Cocktailtomaten, Rote Beete Salat, Caesar Salat, il ot 9ekoch b~ )
Maiskichlein mit zweierlei Dip, Serrano ; __‘,{ fri te SChinken
Schinken auf Rucola Salat gebettet, o7 \ rscher Schnityj ’ Tomaten,
hausgemachte gemischte Antipasti, ” Gemischtes Brotkérbcr_\en: s _ auch 4 3,9
goldpramierte WeiBwurst, Schweinebraten I‘ meln & BaguetteSChelben 4,9 LS i hsere Eig
mit zweierlei Knodeln sowie zusétzlich "':f 3 Sem Brezn 1,90 "'--\\' 1' Hﬁhnem I Stamme USSchliapr:
ein weiteres, wochentlich wechselndes 1 [/ ;" iterbrezn 2,50 4 aus regiongje, BIO. F'e’?hch von gliickjic,
Hauptgericht (ab 11:30 Uhr), | r‘: U at 2.50 ,"'. reilanghgyy il
Dessertbuffet mit hausgemachtem \ ’ Croissa |1 ’20 /
Kaiserschmarrn, Mousse au Chocolat, % ’ h S(.amme : tte 0 50 j
Panna cotta und vieles mehr... R 1 Scheibe Baguette ¥, /
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Hausgemachte Frihlingsrollen 12,90
zwei Stiick gefillt mit Gemuse, Glasnudeln und BIO-Hihnchen dazu
Sweet-Chili-Dip

Kostliche SiiBkartoffelschnitten 11,90
mit cremigem Ziegenfrischkése, Avocado-Facher, aromatischen
Cocktailtomaten & Erbsensprossen

= Zum Teilen fiir Zwei: Fingerfood Tower 15,90

J - vier Chicken Wings, Twister Fries, eine hausgemachte Frihlingsrolle,

met 0 ﬁd&@ Bm@zwff@ serviert - vier Mozzarella Sticks und Kartoffelecken, dazu hausgemachten

Schnittlauch-Sauerrahm-Dip, Sweet-Chili-Dip sowie Ketchup

Cremig pirierte Kartoffelsuppe 7,90
mit Speck

Reiberdatschi 14,90
mit Raucherlachs & Meerrettich-Dip

Feine Tomatencremesuppe 7,50

Bruschetta 8,90
mit Knoblauchcroltons & Sahnehaubchen

vier Scheiben frisch gerdstetes Bauernbaguette mit fein gewdirfelten Tomaten,

Asiatische Kokossuppe 10,90 Knoblauch, frischem Basilikum, Olivenél und Balsamicocreme garniert

mit gebratenen Garnelen am SpieB
: - Mozzarella Sticks (acht Stiick) 10,90

Griesnockerlsuppe 7,50 mit hausgemachtem Schnittlauch-Sauerrahm-Dip

GemlUsebrihe mit frischem Schnittlauch

und Griesnockerin Knuspriges Knoblauchbaguette 6,50

unser legendares SiBkartoffelpommes 8,90

Chili con Carne 12,90 = CKZ‘W@ 7 7 ,. mit hausgemachtem Schnittlauch-Sauerrahm-Dip
.
<
Sauerrahm,
Sweet-Chili-pjp, >

= | Ketchuyp, Mayo ' ﬁ;ﬁ*"

T
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Zu unseren Salaten servieren wir lhnen ofenfrisches Baguette

Schnupperkurs 6,50
kleine Schale marktfrischer Blattsalate, Cocktailtomaten, Paprika, Gurken, Karotten und Mais

Walzer 12,90
groBer gemischter Salatteller mit marktfrischen Blattsalaten, Cocktailtomaten, Paprika, Gurken, Mais und Karotten

Tango 17,90
Rucola-Salat und Cocktailtomaten mit gratinierten Ziegenk&sescheiben auf geréstetem Baguette, getrocknete
Aprikosen, Pflaumen und Datteln im Speckmantel, Walniisse und Ahornsirup-Balsamico-Dressing

Sirtaki 15,90
Griechischer Bauernsalat mit Schafskése, Cocktailtomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Oliven
und Oregano mit Balsamico-Olivendl-Dressing

Rumba 17,90
gebratene Putenbruststreifen, gerdstete gemischte Kerne auf frischen Marktsalaten

Salsa 16,90
Mozzarella Sticks auf einer knackigen Salatmischung, dazu hausgemachter Schnittlauch-Sauerrahm-Dip

Flamenco 19,90
gebratene GarnelenspieBe mit Avocadofécher auf knackig frischem Salat der Saison
mit Limetten-Krauter-Dressing

Zumba

Caesar ’s Salat mit knackigem Romana-Salat, wiirzigem Parmesan-Dijon-Senf-Dressing garniert
mit CroUtons und Parmesanflocken 12,90

— mit paniertem Putenschnitzel in Streifen 18,90

— mit Putenstreifen natur 17,90

— mit gebratenem GarnelenspieB 17,90

— mit gerdsteten Speckscheiben 15,90
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Jumbo-Ofen-Kartoffel
mit hausgemachtem Sauerrahm-Schnittlauch-Dip,
wahlweise mit:

- zart gebratenen Streifen vom bayrischen Rind
und gebratenem Marktgemuse 21,90

- gebratenen Putenbruststreifen 17,90
- Réaucherlachs und Meerrettich-doghurt-Dip 17,90

- gebratenen Cocktailtomaten, Friihlingszwiebeln
und Champignons 16,90

- gerosteten Speckscheiben 14,90
- gebratenem marktfrischem Gemiise 16,90

- kleiner Salat-Beilage 11,90
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Gesund & lecker: Landhaus Bowl 17,90 @

schwarzer Vollkornreis, hausgemachter Hummus, Kichererbsen,

Rote Beete, Tellerlinsen, Cocktailtomaten, Gurken, Karotten, Urméhren,
Avocado-Fécher, geréstete Walnisse, Basilikum-Pesto Vinaigrette

mit kaltgepresstem Olivendl

Unser legendéares Kiirbis-Mango-Curry 15,90 @
mit Gemuse, gelber Currysauce und Kokosmilch, dazu Duftreis
oder schwarzer Vollkornreis + 2,-

Deftiges Tofu-Kartoffel-Gulasch 15,90 @
ungarischer Art mit Paprika & Tomaten

Exotisches SiiBkartoffelcurry - ein Fest fiir die Sinne 17,90 @

mit Kichererbsen, mediterranem Gemuse, gelber Currysauce, Gebratene Gnocchi tricolore 16,90
Kokosmilch & Duftreis mit Mozzarella, Cocktailtomaten und Rucola, Parmesanflocken
oder schwarzer Vollkornreis + 2,-

Hausgemachte Lasagne al forno 16,90
Vegetarisches Knédelgrostl 14,90 saftiges 100 % Rinderhackfleisch und eine cremige Béchamelsauce,
mit hausgemachten Semmelknddel-Scheiben, in Krauterbutter im Ofen goldbraun Uberbacken
gebraten mit Zwiebeln und Ei

Spaghetti Bootsmann 17,90

Resch gebratene hausgemachte Semmelknédelscheiben 15,50 mit saftigen Garnelen, Karottenstiften & Lauch

getoppt mit feinem Ragout aus Cocktailtomaten, Frihlingszwiebeln, in leichter WeiBwein-Sahnesauce

frisch gehobelten Parmesanflocken und gerésteten Pinienkernen E CWL/W/ i
Allgzuer Ksesptzle 10,90 AL b \
hausgemachte Spatzle, Emmentaler Kase, Sahne und Rdstzwiebeln : | —
- wahlweise mit kleinem gemischten Salat 15,90 7j0 P

ol ' . B _
Vegan = @ p— ¢
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Asiatische Kokossuppe mit gebratenen Garnelen 7;/4:% ,Z /\;lé hrerectet.
am Spieg yng asiatischem Gemiise 10,90 - :
Frischer Ingwer und Limettenbléitter Verleihen dieser Suppe % ——— i : —
lhren unwiderstehlich feinen Geschmack
Thailindische Spezialitst Z%M =
gebratene Reisnudeln mit gebratenem knackigem Gemﬁse,
Friihlingszwiebeln und Erdniissen 14,90
- mit knusprig gebratenen Enten

- mit gebrateng

bruststreifen 20,90
- mit gebrateng

N Garnelen 20,90

n Putenbruststreifen 18,90

ckigem Gemiise,
und Friihh'ngszwiebeln 14,90
- mit Garnelen 20,90

- mit gebratenen Putenbruststreifen

Gelbes Garne|

en-Curry 21,90 ((
mit frischem Ge

Mmise,

n-Curry 21,90 (((
mit frischem Gem(j
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Bayrischer Krustenschweinebraten 17,90
an dunkler Biersauce, abgerundet mit Merlot,
dazu Kartoffelknédel und Krautsalat

Landhaus-Schnitzel von der Putenbrust 19,90
mit Meerrettich-Senf-Panade und Bratkartoffeln
oder mit Pommes

Altbayrische Spezialitat: Deftiges Knodelgrostl 15,90
hausgemachte Semmelknddelscheiben in Krauterbutter gebraten
mit Speckwiirfeln, Zwiebeln und Ei

b L Y

Zartes, saftiges Lachsfilet vom Grill 21,90

mit angebratener Avocadohélfte & gebratenem Gemiise
wahlweise mit: Duftreis 3,50

oder schwarzer Vollkornreis 5,-

Fisch-Curry 21,90
mit Lachs und Garnelen, frischem Gemdse, in roter
Currysauce mit Kokosmilch, dazu Duftreis

Lust au, Féwo/

Bayrisches Ribeye-Steak von der Jungkuh  32,-

(ca. 300 g Rohgewicht) im Eisenpfanderl serviert

wahlweise mit Pommes, Kartoffelecken, Ofenkartoffel oder
SuBkartoffelpommes & hausgemachtem Schnittlauch-Sauerrahm-Dip

Zartes bayrisches Rumpsteak von der Jungkuh 32,-
(ca. 300 g Rohgewicht) im Eisenpfanderl serviert

wahlweise mit Pommes, Kartoffelecken, Ofenkartoffel oder
SuBkartoffelpommes & hausgemachtem Schnittlauch-Sauerrahm-Dip

Saftige Lammfilets im Eisenpfanderl serviert 29,90
mit Krauterbutter, dazu Ofenkartoffel, hausgemachtem
Schnittlauch-Sauerrahm-Dip und Salatbouquet

Putenschnitzel Wiener Art 17,90
mit Pommes oder Kartoffelecken

Wiener Schnitzel vom Kalb 23,90
mit Preiselbeeren, wahlweise mit Bratkartoffeln,
unserem bayrischen Kartoffelsalat oder mit Pommes

Ziricher Geschnetzeltes 18,90
von der Pute mit Champignon-Sahne-Sauce verfeinert
mit griinem Veltliner und hausgemachten Spétzle

Gyros 17,90
kross gebratenes Schweinefleisch mit roten Zwiebeln, Duftreis oder
Pommes, dazu hausgemachter Tzatziki-Dip



Hausgemachter bayrischer Apfelstrudel 9,90
mit Bourbon-Vanille-Sauce oder Bourbon-Vanille-Eis

Hausgemachtes Tiramisu 6,90
(mit Alkohol, ohne Ei)

Apfelkiicherl 9,90
mit Walnusseis und Sahne

Hausgemachter Kuchen 4,50/Stiick
(Eine groBe Auswahl hausgemachter Kuchen finden Sie in
unserer Kuchentheke.)

Hausgemachte Torten 4,80/Stiick
(Eine groBe Auswahl hausgemachter Torten finden Sie in
unserer Kuchentheke.)

Séamtliche Kuchen und Torten werden von uns selbst gebacken.
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- mit Nutella, Banane und Vanilleeis und Sahne 11,90

- mit heiBen Himbeeren, Vanilleeis und Sahne 11,90

- mit Butter, Zimt-Zucker und Grand Marnier 10,50

- mit hausgemachtem Fruchtaufstrich 7,90

- mit Nutella 7,90

- mit Nutella und Banane 9,90

- mit Apfelmus und Zimt-Zucker 8,90

- mit Apfelmus, Zimt-Zucker und Vanilleeis und Sahne 10,90

- mit Butter und Zimt-Zucker 7,50

7/ CA—S : @

- mit frischem Mango und hausgemachter Kokoscréme 12,90

- mit veganem Nutella 7,90

- mit veganem Nutella und Banane 9,90
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HeiBBe Liebe 9,90
drei Kugeln Bourbon-Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
und Sahne

Bananensplit 9,90
Banane, Bourbon-Vanilleeis, Eierlikér, Sahne
und Schokosauce

Kinderbecher 3,90
je eine Kugel Bourbon-Vanille und Erdbeereis
und einem Klecks Sahne

Kleines gemischtes Eis 6,50
drei Kugeln gemischtes Eis mit einem
Klecks Sahne

Eiskaffee 6,90
mit Bourbon-Vanilleeis, kaltem Kaffee und Sahne

Eisschokolade 6,90
mit Bourbon-Vanille- und Schokoladeneis und Sahne

,Affogato“ 4,90
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

"Frappuccino" geeister Cappuccino 6,50 : 4
wahlweise mit Vanille, Zimt, Haselnuss, Mandel 5
oder Kokos + 0,50





