
 
 

Schmankerlkarte 
 

Leichter Frühlings-Aperitif: Lillet Jolie 

Lillet Rosé, Grapefruitlimonade, Limette und Eis 7,90 € 
 

*** 

Feine Spargelcrêmesuppe mit Spargelstückchen & Croutons 8,90 € 

 

Weißer Spargel mit Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln 16,90 € (vegetarisch) 

- mit fein geschnittenem Hinterschinken 19,90 € 

- mit kleinem Putenschnitzel Wiener Art 23,90 € 

 

vegetarisch: Tagliatelle mit weißem & grünem Spargel, 

Babytomaten in Weißwein-Sahne-Sauce 18,90 € 

 

Unsere Landhaus Bowl mit saftigem 200g Gelbflossenthunfischsteak 

(wahlweise kurz angebraten oder roh) dazu Wasabi-Mayo 23,90 € 

 

Marktfrische Salate mit gebratener Ente, 

gebratenen Champignons, Speck & Preiselbeer-Dressing 21,90 € 

 

vegan: Hausgemachte Linsenpflanzerl - außen knusprig, innen saftig- 

dazu cremiges Erbsenpüree, getoppt mit veganer, scharfer Sriracha-Mayo 

– einfach lecker!  18,90 € 

 

Hausgemachte Fleischpflanzerl 

mit frisch gestampftem Kartoffelpüree 16,90 € 

 

Cremiger Blumenkohlauflauf überbacken 

mit hausgemachter Béchamelsauce, feinen Schinkenstreifen & Emmentaler 13,90 € 

 

Cremiges Hühnerfrikassee vom BIO-Hühnchen 

mit Erbsen, Möhren, Spargel dazu Duftreis 17,90 € 

 

vegan: Schmorgemüse mit Süßkartoffeln, Karotten, Zucchini, Lauch, Paprika 

und Knoblauch dazu schwarzer Reis 14,90 € 

 

vegan: Gemüselasagne mit kleinem Salat & Balsamico-Olivenöldressing 17,90 € 
 

*** 

Edelbrände aus der Steinhauser Brennerei am Bodensee: 

Cöxle (Apfel-Orange), Golden Delicous (Apfel-Vanille), Diesel (Apfel-Birne) 

(2 cl) 5,00 € 

 

Guten Appetit wünscht Ihnen 

Ihr Landhaus-Team ☺ 

 


